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SEGUNDO SEMESTRE

Postres apasionados

Os proponemos un taller de tartaletas con frutos rojos. Se hara todo el proceso,
desde la masa hasta la coccion.

Fecha: 5abado 17 de juliode 162 19 h

Precio: 45 € (incluye merienda)

Postres refrescantes en vaso

Con la llegada del verano os proponemos aprender a hacer postres refrescantes
presentados en vaso. Se hara todo el proceso, desde la masa hasta la coccion.
Fecha: Sabado 21 de agostode 16a 19 h

Precio: 45 € (incluye merienda)

Sorprendiendo con canapés

Os proponemos hacer una seleccion de canapes, ideales para una comida, una
merienda o una cena para sorprender a vuestros invitados. Se hara todo el proceso,
desde |3 masa hasta la coccion.

Fecha: Sabado 18 de septiembre de 162 19 h

Precio: 45 € (incluye merienda)

El panellet, reviviendo las tradiciones pasteleras

Taller en el que se ensenara a hacer los autenticos panellets de pasteleria artesana.
Totalmente naturales y deliciosos. Se hara todo el proceso, desde la masa hasta la
coccion.

Fecha: Sabado 16 de octubre de 16a 19 h

Precio: 45 € (incluye merienda)

La hora del té

Una propuesta diferente de pasta de te, ideal para acompahfar cualquier infusion o
cafe. Se hara todo el proceso de creacion,

Fecha: Sabado 20 de noviembre de 162 19 h

Precio: 45 € (incluye merienda)

Dulces de Navidad

Propuestas originales y exquisitas para sorprender a la familia y a los amigos con los
mejores postres navidefios. Se hara todo el proceso, desde la masa hasta la coc-
cion.

Fecha: Sabado 18 de diciembre de 16a 19 h

Precio: 45 € (incluye merienda)






